
KAISERSTR. 80 | 76133 KARLSRUHE

0721 9631 0288
Öffnungszeiten

Mo. - Sa. :  1100 - 2200 Uhr

So. & Feiertag.:  1200 - 2100 Uhr



1. Tom Kha Gai 4,90
Hühnerfleischsuppe mit Kokosmilch & Gemüse
Chicken soup with coconut milk & vegetables

2. Tom Yam Gung  5,50
Traditionelle sauer-pikante Suppe mit Garnelen, 
Gemüse & Kräutern 
Traditional sour piquant soup with shrimp, 
vegetables and herbs

3. Miso Suppe  4,50
Miso Suppe mit Seetang, Tofuwürfeln & Frühlingszwiebeln
Miso soup with seaweed, tofu cubes & spring onions

4. Salmon Suppe 5,50
Miso Suppe mit Lachs, Seetang, Tofuwürfeln 
& Lauchzwiebeln
Miso soup with salmon, seaweed, tofu cubes & spring onions

VORSPEISEN - STARTERS
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5. Hakao (3 Stk.) 5,90
gedämpfte Teigtaschen mit Schrimps
steamed dumplings with shrimps

6. Mini-Frühlingsrollen  (8 Stk.) 4,50
Vegetarische Mini-Frühlingsrollen mit Süßsauer Soße
Vegetarian mini spring rolls with sweet & sour sauce (8 pcs.)

Cha Gio Vietnam (2 Stk.)

Hausgemachte vietnamesische 
Frühlingsrollen mit Karotten, 
Morcheln & Glasnudeln, 
dazu Nuoc-Mam-Soße
Homemade Vietnamese spring rolls filled 
with carrot, morels & glass noodle, 
served with fish-sauce

7. mit Schweinefleisch  5,50
 with pork
8. Vegetarisch   4,90
 vegetarian



Goi Cuon (2 Stk.)

Frische Sommerrollen aus Reispapier 
mit Reisnudeln, asiatischen Kräutern, 
Hoisin - Erdnußsoße & wahlweise mit
Fresh summer rolls from rice paper with noodles, 
Asian herbs & optionally with
9. Garnelen & Schweinefl.  6,50
 prawns & pork 
10. Tofu  5,50

Gyoza
Gebackene Teigtaschen 
Grilled dumplings 
11. mit Hühnerfleisch  5,50
 with chicken 
12. mit Gemüse   5,50
 with vegetables 

13. Ebi Tempura (2 Stk.) 5,50

14. Edamame  5,50
Gekochte und gesalzene Sojabohnen
boiled and salted green Japanese beans

15. Goma Wakame  5,50
Grüne Algen mit Sesam
Seaweed with sesame 16,90

16. Vorspeise - Platte für 2
4 Mini roll, 2 Spring roll, 2 Vegie Gyoza, 2 Chicken Gyoza, 2 Ebi Tempura

VORSPEISEN - STARTERS



Miso Ramen mit:
20. Tofu  5,C,F 12,90
21. Chashu gegrilltem Schweinefilet / Chashu grilled pork fillet 13,90
22. gegrilltem oder paniertem Hühnerfleisch / grilled or fried chicken 5,A1,C,F 13,90
23. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1,C,F 14,90
24. Riesengarnelen-Spießen / prawn skewer 5, B, C, F 15,90
25. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, F 16,90

Curry Ramen mit:
26. Tofu  5, C, F 12,90
27. Chashu gegrilltem Schweinefilet / Chashu grilled pork fillet 13,90
28. gegrilltem oder paniertem Hühnerfleisch / grilled or fried chicken 5, A1, C, F 13,90
29. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, F 14,90
30. Riesengarnelen-Spießen / prawns skewer 5, B, C, F 15,90
31. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, F 16,90

Knoblauch Ramen mit:
32. Tofu  5, C, F 12,90
33. Chashu gegrilltem Schweinefilet / Chashu grilled pork fillet 13,90
34. gegrilltem oder paniertem Hühnerfleisch / grilled or fried chicken 5, A1, C, F 13,90
35. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, F 14,90
36. Riesengarnelen-Spießen / prawns skewer 5, B, C, F 15,90
37. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, F 16,90

GESUNDE SALATE 

HEALTHY SALADS
Grüner Salat Mix

Avocado, Gurken, Kräuter Salat & Sesam Dressing 
wahlweise mit: 

17. Pur  pure 6,90
18. gegrilltem Hühnerbrustfillet grilled chicken breast fillet 8,90
19. Riesengarnelen prawns 9,90

RAMEN SUPPEN 

RAMEN SOUP
mit gekochtem Ei, Zwiebeln, Möhren, Morcheln,

Sojasprossen & einer Brühe Ihrer Wahl
with boiled egg, onions, carrots, morels, soybean sprouts & a broth of your choice



40. Pho Chay  12,90
Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Frühlingszwiebeln 
& vietnamesischen Kräutern
Rice noodle soup with tofu, spring onions & Asian herbs

41. Pho Ga 13,90
Reisbandnudelsuppe mit Hühnerfleisch, Frühlingszwiebeln 
& vietnamesischen Kräutern
Rice noodle soup with chicken, spring onions & Asian herbs

42. Pho Bo 14,90
Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch, Frühlingszwiebeln 
& vietnamesischen Kräutern
Rice noodle soup with beef, spring onions & Asian herbs

43. Pho Thap Cam 15,90
Reisbandnudelsuppe mit Hühnerfleisch, Rindfleisch, Garnelen, 
Frühlingszwiebeln & vietnamesischen Kräutern
Rice noodle soup with chicken, beef, prawns, spring onions & Asian herbs

PHO SUPPEN 6, B, J, F, I



LAUWARME GERICHTE

50. Bun Nem 13,90
Reisfadennudeln, 
vietnamesischen Frühlingsrollen 
mit Fleisch gefüllt, Salat, 
Kräutern, Röstzwiebeln, Erdnüsse 
& Nuoc Mam Soße
Rice vermicelli, Vietnamese spring rolls with 
Pork, salad, herbs, roasted onions, peanuts 
& lime-vinaigrette

51. Bun Bo Nam Bo 13,90
Reisfadennudeln mit Rindfleisch, 
Salat, Kräutern, Röstzwiebeln, 
Erdnüsse & Nuoc Mam Soße
Rice vermicelli with beef, salad, herbs, 
roasted onions, peanuts & lime-vinaigrette

52. Bun Ga Nuong 13,90
Reisfadennudeln mit 
Hühnerfleisch, Salat, Kräutern, 
Röstzwiebeln, Erdnüsse 
& Nuoc Mam Soße
Rice vermicelli with chicken, salad, 
herbs, roasted onions, 
peanuts & lime-vinaigrette

Hu Tieu Tron
Reisnudeln mit Thai Lauch, Sojasprossen, Röstzwiebeln, 

Erdnüsse & hausgemachter Soße, dazu Salat & wahlweise mit
Rice noodles with Thai leek, soybean sprouts, roasted onions, peanuts 

& homemade sauce, with salad & optionally:

53. gegrilltem Schweinefilet / grilled pork fillet 13,90

54. gegrilltem Hähnchenbrustfillet / grilled chicken 13,90

LUKEWARM DISHES



GEBRATENE NUDELN

ODER REIS

Stir fried noodles or rice with sauce of your choice (in separate bowls)
Peanut, yellow curry, red Thai curry, sweet & sour or teriyaki

60. Ga nuong  6, A, C, F 12,90
Gebr. Nudeln oder gebr. Reis mit gegrilltem Hühnerfleisch, 
Ei, Sojasprossen & Gemüse
Stir-fried noodles or stir-fried rice with grilled chicken, egg, soybean sprout & vegetables

61. Ga Chien Gion 6, A, C, F 12,90
Gebr. Nudeln oder gebr. Reis mit knusprigem Hähnchenfleisch, 
Ei, Sojasprossen & Gemüse
Stir-fried noodles or stir-fried rice with crispy chicken, egg, soybean sprout & vegetables

62. Thit Xa Xiu  12,90
Gebr. Nudeln oder gebr. Reis mit gegrilltem Schweinefilet, 
Ei, Sojasprossen & Gemüse
Stir-fried noodles or stir-fried rice with grilled pork fillet, egg, soybean sprout & vegetables

63. Vit chien gion 14,90
Gebr. Nudeln oder gebr. Reis mit knuspriger Ente, Ei, Sojasprossen & Gemüse
Stir-fried noodles or stir-fried rice with crispy duck, egg, soybean sprout & vegetables

64. Tom  15,90
Gebr. Nudeln oder gebr. Reis mit Riesengarnelen, Ei und Gemüse
Stir-fried noodles or stir-fried rice with king prawns, egg and vegetables

65. Thit Bo 6, F, K 13,90
Gebratene Reisbandnudeln mit 
Rindfleisch & frischem Gemüse
Stir-fried flat rice noodles with 
beef & fresh vegetables

66. Tom 6, B, F, K 15,90
Gebratene Reisbandnudeln mit 
Riesengarnelen & frischem Gemüse
Stir-fried flat rice noodles with 
prawns & fresh vegetables

67. Pad Thai 12,90
Gebratene Reisbandnudeln mit 
frischem Gemüse, Ei & Hühnerfleisch 
oder Tofu nach thailändischer Art
Stir-fried flat rice noodles with fresh vegetables, 
egg & chicken or tofu Thai style

GEBRATENE 

REISBANDNUDELN
Stir-fried flat rice noodles

mit Soße nach Wahl ( in extra Schälchen )
 Erdnuss, gelbe Curry, rote Thai Curry, Süß-sauer oder Teriyaki



Paneang-Erdnuss-Soße 
Kokosmilch & Saisongemüse, Süßkartoffeln, 
Thai Basilikum dazu Jasminreis & wahlweise mit:
Paneang peanut sauce with coconut milk, seasonal vegetables.sweet potato, jasmine rice & optionally with
70. gegrilltem Hühnerbrustfillet / grilled chicken 13,90
71. paniertem Hühnerfleisch / fried chicken 5, A1, C, E, F, G 13,90
72. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, E, F, G 14,90
73. Riesengarnelen / prawns 5, B, C, E, F, G 15,90
74. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, E, F, G 16,90

Gelbe-Curry-Soße
Kokosmilch & Saisongemüse, Süßkartoffeln dazu Jasminreis & wahlweise mit:
Yellow curry sauce with coconut milk, seasonal vegetables .sweet potato jasmine rice & optionally with:
80. gegrilltem Hühnerbrustfillet / grilled chicken 13,90
81. paniertem Hühnerfleisch / fried chicken 5, A1, C, E, F, G 13,90
82. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, E, F, G 14,90
83. Riesengarnelen / prawns 5, B, C, E, F, G 15,90
84. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, E, F, G 16,90

Mango-Soße
Tropische Früchte & Saisongemüse, dazu Jasminreis & wahlweise mit:
Mango sauce with tropical fruits, seasonal vegetables, jasmine rice & optionally with:
90. gegrilltem Hühnerbrustfillet / grilled chicken 13,90
91. paniertem Hühnerfleisch / fried chicken 5, A1, C, E, F, G 13,90
92. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, E, F, G 14,90
93. Riesengarnelen / prawns 5, B, C, E, F, G 15,90
94. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, E, F, G 16,90

HAUPTGERICHTE
Main Dishes



Rote Thai Curry-Soße
Kokosmilch & Saisongemüse, Süßkartofffeln, 
Thai Basilikum dazu Jasminreis & wahlweise mit:
Red curry sauce with coconut milk, seasonal vegetables, sweet potatoes, jasmine rice & optionally with

100. gegrilltem Hühnerbrustfillet / grilled chicken 13,90
101. paniertem Hühnerfleisch / fried chicken 5, A1, C, E, F, G 13,90
102. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, E, F, G 14,90
103. Riesengarnelen / prawns 5, B, C, E, F, G 15,90
104. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, E, F, G 16,90

Spezial-Soße
nach Art des Hauses mit Saisongemüse, dazu Jasminreis & wahlweise mit:
House style special sauce with seasonal vegetables, jasmine rice & optionally with:

110. knuspriger Ente, Rind- & Hühnerfleisch, Garnelen 
 crispy duck, beef & chicken, prawns 5, A1, C, E, F, G 15,90
111. paniertem Hühnerfleisch / fried chicken 5, A1, C, E, F, G 13,90
112. knuspriger Ente / crispy duck 5, A1, C, E, F, G 14,90
113. Riesengarnelen /  prawns 5, B, C, E, F, G 15,90

Japanische Teriyaki-Soße
Saisongemüse, dazu Jasminreis & wahlweise mit:
Japanese teriyaki sauce with seasonal vegetables, jasmine rice & optionally with:

120. gegrilltem Hühnerbrustfillet / grilled chicken 13,90
121. Riesengarnelen-Spießen / prawn skewers 5, B, C, E, F, G 15,90
122. gegrilltem Lachs / grilled salmon 5, C, D, E, F, G 16,90

HAUPTGERICHTE
Main Dishes



VEGE. GERICHTE 

VEGETARIAN DISHES

200. Com Rang Rau  9,90
Gebr. Reis mit Ei, Sojasprossen & Gemüse
Stir-fried rice with egg, soybean sprouts & vegetables

201. Mi xao rau 9,90
Gebr. Nudeln mit Ei, Sojasprossen & frischem Gemüse
Stir-fried noodles, soybean sprouts & vegetables

202. Crispy Tofu Teriyaki  11,90
Knuspriger Tofu mit japanischer Teriyaki-Soße 
& Saisongemüse, dazu Jasminreis
Crispy tofu with Teriyaki sauce, seasonal vegetables & jasmine rice

203. Tofu gebraten  11,90
mit frischem Saisongemüse in Austern Soße dazu Jasminreis
Stir-fried tofu with seasonal vegetables in oyster sauce & jasmine rice

204. Gelben Curry-Kokosmilch Soße  12,90
mit frischem Gemüse in gelben Curry Kokosmilch Soße, 
dazu Jasminreis
Fresh vegetables in yellow Curry Coconut sauce & jasmine rice

205. Tofu Erdnuss  12,90
Tofu mit Paenang-Erdnuss-Soße & Saisongemüse, 
dazu Jasminreis
Paenang peanut sauce with tofu, seasonal vegetables & jasmine rice

206. Bun Dau Phu   12,90
Reisfadennudeln mit Tofu, Salat, Kräutern, Röstzwiebeln, 
Erdnüsse & Nuoc-Mam-Soße 
Rice vermicelli with tofu, salad, herbs, roasted onions, peanuts & lime-vinaigrette

207. Bun nem chay  12,90
Reisfadennudeln, vietnamesische Frühlingsrolle mit Gemüse gefüllt, 
Salat, Kräutern, Röstzwiebel, Erdnüsse & Nuoc mam Soße
Rice vermicelli, Vietnamese spring roll, salat, herbs, 
roasted onions, peanuts & lime-vinaigrette

EXTRAS - SIDE ORDERS
220. Gekochter Reis / Boiled rice 2,00

221. Gebratene Nudeln / Stir-fried noodles 2,50

222. Gebratene Reis / Stir-fried rice 2,50

223. Soße (Erdnuss, Curry, Teriyaki, Süß-Sauer) 2,00
Sauce (Peanut, Curry, Teriyaki, Sweet & Sour)



SUSHI



NIGIRI 
(2 Stk./ 2 Pcs.)

230. Sake 4,50
Lachs
Salmon

231. Aburi Sake 4,90
Flambierter Lachs
Salmon flambee

232. Maguro 4,90
Thunfisch
Tuna

233. Aburi Maguro 5,20
Flambierter Tuna
Tuna flambée

234. Avocado  3,90

235. Unagi 4,90
Flussaal
Eel

236. Ebi 4,50
Garnelen
Prawns

240. Sake 4,90
Lachs
Salmon

241. Sake Avo Maki 4,50
Lachs, Avovado
Salmon, avocado

242. Tekka Maki 5,20
Thunfisch
Tuna

243. Ebi Avo 4,50
Garnelen, Avocado
Prawns, Avocado

244. Kappa Maki  3,90
Gurke
Cucumber

245. Avocado Maki  3,90

246. Mango Maki 3,90
Mango, Frischkäse
Mango, cream cheese

247. Unagi Maki 4,90
Flussaal
Eel

248. Mix Big Futomaki (9 Stk.) 13,90
Lachs, Avocado, Gurke, Tobiko
Salmon, avocado, cucumber, tobiko

249. Tori Futo Maki (9 Stk.) 11,90
gegrilltes Hähnchenbrustfillet, 
Gurke, Rucola , Teriyaki
grilled chicken, cucumber, rucola, Teriyaki

MAKI 
(6 Stk./ 6 pcs.)



TEMPURA
Zu jeder Rolle werden Teriyaki & Cocktail-Soße serviert
Teriyaki & cocktail sauce will be served with each roll

250. Sake Mini Rolls (8 Stk.) 7,90
Gebackene Maki Rolls mit Lachs
Fried maki rolls with salmon

251. Sake Big Rolls (5 Stk.) 10,90
Gebackene Big Rolls mit Lachs, 
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkäse
Fried big rolls with salmon, surimi, avocado, 
cucumber & cream cheese

252. Chicken Rolls (8 Stk.) 11,90
Gebackene Futo Maki Rolls mit gegrilltem 
Hühnerfleisch, Avocado, Frischkäse
Fried maki rolls with grilled chicken, 
avocado, cream cheese

253. Ebi Big Rolls (8 Stk.) 12,90
Gebackene Big Rolls mit Garnelen, 
Gurke, Frischkäse, Fischrogen
Fried big rolls with prawns, cucumber, 
cream cheese, fish roe

254. Veggie Mini Rolls  (8 Stk.)  6,90
Gebackene Maki Rolls mit Avocado
Fried maki rolls with avocado

255. Buddha Rolls  (5 Stk.)  9,90
Gebackene Big Rolls 
mit verschiedenen Gemüse
Fried big rolls with various vegetables



INSIDE OUT 
(8 Stk. / 8 Pcs.)

260. Veggie Futo Maki  10,90
Avocado, Mango, Rucola, mit oder ohne Frischkäse
Avocado, mango, arugula, with or without cream cheese

261. Green Rolls  10,90
Mango, Rucola, Gurke, umwickelt mit Avocado
Mango, arugula, cucumber, wrapped in Avocado

262. Cali I.O 10,90
Surimi, Avocado, Frischkäse, außen mit Fischrogen
Surimi, avocado, cream cheese & fish roe

263. Alaska I.O 13,90
Lachs, Gurke, Frischkäse, außen mit Sesam
Salmon, cucumber, cream cheese & sesame

264. Boston I.O 14,90
Thunfisch, Avocado, Frischkäse, außen mit Fischroggen
tuna, avocado, cream cheese & fish roe

265. Tazuna I.O 14,90
Lachs, Gurke, Frischkäse, umwickelt mit Avocado
tuna, avocado, cream cheese & fish roe

266. Ebitan I.O 13,90
Garnelen, Avocado, Frischkäse, außen Fischrogen
Fried prawns, avocado, cream cheese, fish roe

267. Phila Special Roll 15,90
Gegrillter Aal, Frischkäse, Gurke, umwickelt mit flambiertem Lachs
Grilled eel, cream cheese, cucumber, wrapped in salmon flambée

268. Spicy Salmon 13,90
Lachs, Avocado, pikante Mayo, Frühlingszwiebeln, außen Fischroggen
Salmon, avocado, spicy mayo, spring onions & fish roe

269. Unagi I.O 14,90
Surimi, Avocado, Frischkäse, umwickelt mit gegrilltem Aal & Soße
Surimi, avocado, cream cheese wrapped in grilled eel & sauce

270. Dragon  14,90
Frittierte Garnelen, Gurke, Frischkäse, umwickelt mit Avocado & Lachs 
Fried prawns, cucumber, cream cheese, wrapped in avocado & salmon



POKE BOWL
auf Sushi Reis Basis

on a sushi rice base

280. Veggie Bowl  11,90
Lachs & Thunfisch aus pflanzlichem Fischersatz, 
Avocado, Gurke, Edamame, Seetang & Sesam-Dressing
Salmon & tuna from plant based fish substitute, avocado, cucumber, 
edamame, seaweed & sesame dressing

281. Chicken Bowl 12,90
Gegrilltes Hühnerbrustfillet, Avocado, Gurke, Edamame, 
Seetang & Teriyaki-Soße
Grilled chicken, avocado, cucumber, edamame, seaweed & teriyaki sauce

282. Salmon Bowl 14,90
Lachs, Avocado, Gurke, Salat, Algensalat, 
Sesam & Teriyaki-Soße
Salmon, avocado, cucumber, salad, seaweed, 
sesame & teriyaki sauce



SUSHI MENUÜ

SUSHI KOMPOSITIONEN
2 Misosuppen oder Algensalat inklusive

2 Miso soups or seaweed salads included

M1. Menu 1  11,90
6 Kappa Maki, 
6 Avocado Maki, 
4 Vegetarische I.O

M2. Menu 2  14,90
6 Kappa Maki, 
2 Avo Nigiri, 
4 Vegetarische I.O, 
8 Tempura Avo Mini Rolls

M3. Menu 3 14,90
6 Sake Maki, 
6 Avocado Maki, 
8 Sake Tempura Mini Rolls

M4. Menu 4 21,90
Salmon Menu: 6 Sake Maki, 
5 Sake Tempura Big roll , 
2 Sake Nigiri, 
2 Sake Sashimi

M5. Menu 5 16,90
4 Ebitan I.O, 
2 Ebi Tempura, 
4 Sake Big Rolls

M6. Menu 6 19,90
2 Sake Nigiri, 
2 Maguro Nigiri, 
5 Alaska I.O, 
6 Sake Maki, 
6 Tekka Maki

M7. Menu 7 18,90
8 Nigiri: 2 Sake, 
2 Maguro, 2 Ebi, 2 Unagi

M8. Menu 8 28,90
5 Ebi Tempura I.O, 
5 Sake Tempura Big Rolls, 
2 Ebi Tempura, 
6 Sake Maki, 2 Sake Nigiri, 
2 Maguro Nigiri

M9. Sushi for two 46,90
4 Cali I.O, 4 Phila Special Rolls, 4 Veggie I.O, 
8 Sake Tempura, 6 Sake Maki, 6 Avo Maki, 
2 Sake Nigiri, 2 Maguro Nigiri, 2 Avo Nigiri

M10. Sushi for three 65,90
8 Boston I.O, 8 Spezial Rolls, 6 Vegie big roll tempura,
18 Maki Mix, 10 Nigiri Mix, 3 Sashimi



DESSERT

301. Frittierte Kokosbällchen (3 Stk.) 4,90

Deep-fried coconut balls (3 pcs.)

302. Hausgemachte Sesambällchen (3 Stk.) 5,50

Homemade fried sesame balls (3 pcs.)

303. Gebackene Bananen mit Vanille-Eis 5,90

Fried bananas with vanilla ice cream

304. Crispy Pyramid 5,90

Schokoladenbiskuit mit bitterer Schokoladenmousse 

& einem eingeschlossenen Knusperteig 
Chocolate biscuit with bitter chocolatemousse 

& a core out of crispy chocolate dough



ALKOHOLFREIE 

HOMEMADE
Non alkoholic homemade drinks

 0,5L

Soki Eistee 5,90
Schwarzer Tee, Zitronengeschmack
Black tea, lemon flavour

Vietnamesischer Limettengetränke 5,90
Limette, Zucker, Soda
Lime, sugar, soda

Geisha in Red 1, 2, 7 6,50
Limetten, Wild Berry, Sodawasser, Beeren
Limes, wild berry, soda water, berries

Asian Cooler 1, 2, 7 6,50
Frische Limette, brauner Zucker, Minze, Ginger Ale, Orangensirup
Fresh lime, brown sugar, mint, ginger ale, orange syrup

Lychees Mellow 1, 2, 4 6,90
Lycheesaft, Limetten, Granade, Soda
Lychee juice, limes, granade, soda



SOFTDRINKS
   0,3l 0,5l

Wasser Still / Sprudel  2,50 3,50
Water still / soda

Flasche Wasser Still / Sprudel  Fl. 0,7l 5,20
Water still / soda

Karaffe Sprudelwasser mit Limette & Minze 5,50
Caraffe soda water with lime & mint

Karaffe stilles Wasser mit Gurke & Minze 5,50
Caraffe still water with cucumber & mint

Coca-Cola 1,2,4,5  3,20 4,20

Coca-Cola light 1,2,3,4,5  3,20 4,20

Cola Zero  3,20 4,20

Mezzo Mix 1,4  3,20 4,20

Fanta Orange 1,2,4  3,20 4,20

Sprite 1  3,20 4,20



SAFTE - JUICES
   0,3l 0,5l

Apfelsaft  3,50 4,50
Apple juice

Orangensaft  3,50 4,50
Orange juice

Johannisbeersaft  3,50 4,50
Currant juice

Maracujasaft 1,2  3,50 4,50
Passion fruit juice

Saftschorle  2,90 3,90
Juice spritzer

Schweppes Ginger Ale   3,50 4,50

Bitter Lemon, Wild Berry 1,7  3,50 4,50

Asiatische Säfte: Lychee, Mango, Guave   3,50 4,50

Asiatische Saftschorle: Lychee, Mango, Guave 3,20 4,20

SUMMER BREEZE
Mango / Lychee / Guave 1,2,4,5  0,5l  6,50
mit geraspeltem Eis und frische Minze
Fruit juice with crushed ice & mint

*  *



WARME GETRANKE 

HOT DRINKS
Vietnamesische Grüntee 3,90
Vietnamese green tea

Jasmintee 3,90
Jasmine tea

HOMEMADE TEA
Zen Garden Tee 4,50
Sanfter grüne Tee mit Gojibeeren in grünen Sencha verfeinert mit Süßholz
Smooth green tea with goji berries in green sencha & refined with liquorice

Frischer Ingwer Tee mit Rosen 4,50
Fresh ginger tea with roses

Frische Minztee 3,90
Fresh peppermint tea

KAFFEE - COFFEE
Kaffee 11 3,50

Espresso 3,50

Cappuccino 3,90

Latte Macchiato 4,90

*  *



BIERE - BEER
   0,3l 0,5l

Rothaus Pils A,2   3,90 4,90
Beer on tap

Radler A,1,2,3  3,50 4,50
Beer spritzer

Rothaus Alkoholfrei  A2   Fl. 0,33l  3,90
Non alcoholic beer

Paulaner Hefeweizen (Hell, Alkoholfrei)  Fl. 0,5l  4,50

Asahi Japanisches Flaschenbier Fl. 0,33l  4,20
Japanese bottled beer

Singha Thailändisches Flaschenbier Fl. 0,33l  4,20
Thai bottled beer

SPIRITUOSEN (4CL)

Hennesy v.s.o.p 40% vol 4,50

Absolut Wodka 40% vol 3,90

Nep Moi 43% vol 3,90

APERITIF
Sake Japanischer Reiswein  4,90
Kalt oder Warm im Krug serviert
Japanese rice wine (served cold or warm in a jug)

Aperol Sprizz 6,50

Melonen Sprizz 6,50

Lillet Berry  6,50



WEISSWEINE

WHITE WINE
   0,2l 0,5l

Grauburgunder  4,90 8,90
Deuschland, Weingarten, trocken

Riesling  4,90 8,90
Deuschland Alde Gott Sasbachwalden, Baden, trocken / halbtrocken

Chadonnay  4,90 8,90
Frankreich - Cave du Lineran d´Oc trocken

Weissweinschole  4,20

ROTWEIN - RED WINE
   0,2l 0,5l

Spätburgunder Rotwein  5,50 9,90
Deuschland, Alde Gott Sasbachwalden, Baden, trocken

Cabernet Sauvignon  5,50 9,90
Frankreich - Cave du Lineran d´Oc, trocken

Rotweinschorle  4,90

ROSE
   0,2l 0,5l

Spätburgunder Weißherbst  5,50 9,90

Weißherbstschorle  4,90



ZUSATZSTOFFE
1. mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoffen 3. mit Geschmacksverstärker

4. mit Phosphat 5. mit Süßungsmittel 6. chininhaltig 7. Coffein haltig

ALLERGEN – KENNZEICHNUNG
A. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,

Dinkel, sowie daraus heergestellte Erzeugnisse.
B. Krebstiere und daraus gewonnen Erzeugnisse.

C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse.
D. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H. Schalenfrüchte, Nüsse, namentlich Mandeln, Haselnüsse,

Waldnüsse, Cashewnüsse, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse.
I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse.
J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse.

K. Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse.
L. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse.

M. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.


